KALTE
VORSPEISEN

WARME
VORSPEISEN

Tzatziki ©

Auberginenpaste™ __
Chtipiti ©

purierter Feta pikant ____
Skordalia "

Walnuss-Knoblauch-Paste
Tarama F
Fischroggenpaste ___________________
Fava "

Linsen pGriert _____ _________________
Oliven

schwarze Kalomon __
Peperoni
grone Dimitra __
Feta ©

natur mit Olivendl

Oktopussalat (hausgemacht) M

Ntolmades
(gefillte Weinblatter) 6 Stk.

Florines
gebackene Paprika

Rote Beete mit Knoblauch

Gigantensalat

Saganaki Feta ©
eaniert _
Saganaki Riesenbohnen ¢

in Tomatensof’e ____________________
Saganaki Garnelen ©N

in Tomatensof3¢ __
Saganaki Muscheln (pikant) ¢V

in Tomatensof3¢ __
Feta pikant ©

geb. Feta mit Tomate,
Peperoni und Knoblauch

Zucchini frittiert #

Auberginen frittiert

Uberbackene Vorspeisen AM¢
(Paprika, Champignon,

4,00 €

6,40 €

6,90 €

540 €

6,50 €

5,00 €

Aubergine, Zucchini, Tomate) Stk. 1.30 €



VORSPEISEN-
PLATTEN

SALATE

Variante 1 A&M
verschiedene Pasten 730 €

Variante 2 A&M
verschiedene Pasten und

Uberbackenes, klein/grofs__ 12.00 / 21.00 €
Variante 3 Pikellia A¢™N

verschiedene Pasten,

Uberbackenes, Bohnensalat,

Tarama, Oktopussalat, Ntolmades __ 2950 €

Gemischter Salat ©

Tomate, Gurke, Kraut, Salat, Kidneybohnen,

grUne Giganten-Bohnen, Mais, rote Beete

klein/grof3 740 € /980 €
mit Gyros

Bauernsalat ©
Tomate, Gurke, Kraut,
Blattsalat, Feta, Oliven, Peperoni

klein/gro ____ 8,70€ /12,80 €
mitGyros __ 1,00 £/ 15,20 €
Choriatiki

Klassischer griechischer Salat __ 650 €
Krautsalat ©

Hausgemaocht _ 3,70 €
Tomatensalat 4,60 €
Gurkensalat .~~~ 350 €
GronerSalot 3,40 €
Blattsalat

an Hausdressing mit gebratenen

H&hnchenstreifen, Blattsalat, Tomate,

Gurke, Karotte, Staudensellerie 13.00 €
GrUne Bohnen in Sahnesofe¢ 420 €
Kidneybohnene ___ 420 €
Gigantensalot __ 540 €
Alle Salatteller auch fur 2 Personen

c¢horiatiki 11,00 £
Bavernsalat 22,60 €
mitGyros ___ 2740 €
Gemischter Salat 16,60 €
mitGyros __ 22,60 £



GYROS-
IMBISS

AUS DER
PFANNE
UND DEM
TOPF

Gyros komplett ©
mit Kraut, Tzatziki und Pommes
klein

Pita ¢
Tasche
gerollt
Veggi

Portion Gyros
Schnitzel paniert #

Bratwurst

Saucen '’
Ketchup, Curry-Ketchup,
Mayonaise, Zigeunersofie, Jagersofle

Kartoffelgratin ©

Pommes

Djuvecreis

Rosmarinkartoffeln

Kotelett vom Schwein paniert*#
Schweinefilet* gebraten

Rumpsteak*

Lammbhaxe von Giagia (Oma)
Haxe auf Paprika-Kartoffel-Gemuse
in Sof3e

* Standardbeilagen: Salat, Tzatziki, Pommes

0,60 €

15,00 €

16,00 €

19,20 €
2340 €

18,00 €



FISCH UND
MEERES-
FRUCHTE

Souvlaki*
vom Schwein 2 Stk.

Brisola*
Kotelett vom Schwein

Lammbkotelett* 3 Stk.

Lammfilet* 3 Stk.

Bifteki* ©
gefilltes Hacksteak mit Feta

Souzoukaki* 3 Stk.
Hackfleischbdallchen

Grillteller*
Souvlaki, Lammkotelett, Souzoukaki

Grillplatte* ©
kleines Bifteki, Schweinemedaillon,
Schweinesteak

Lammteller*
Kotelett, Filet, Souvlaki

Kretaschnitzel* ©

Schnitzel natur mit pikanter FetafUllung __

Souvlaki Spezial*
4 Medaillons vom Schweinefilet mit
Paprika und Zwiebeln

Plaka Platte*
2 Souvlaki, 2 Souzoukaki,

2 Lammkoteletts, 2 Lammfilets,
2 kleine Bifteki, Gyros

* Standardbeilagen:
Salat, Tzatziki, Pommmes

Filet vom Viktoriabarsch *
mit Reis und Salat

Lachsfilet ¢FN
in Sahnesauce Uberbacken
mit Garnelen und Reis

9 Gebratene Garnelen®
an Salatbouquet und Reis

5 Riesengarnelen ™
an Salatbouquet und Knoblauchbrot

Hausgemachte Fischsuppe N



Napoli® __ 6,00 €
Bolognese* 8,20 €
Carbonara*¢ ___ 920€
Aglio e Oli0* __ 750 €
Fruti di Mare (pikant)~™N_ 11,00 €
Nudelauflauf #¢
PASTA U N D Kase, Schinken, Sashne =~ 9,50 £
. Moussaka ©
A U F LA U F E Auflauf mit Kartoffel, Hackfleisch,
Aubergine, Kése 12,80 €
Pastizio ¢
Auflauf mit Makkaroni, Hackfleisch,
Béchamel, Kése __ 10,50 €
Souvlaki
- Hohnchen ...~~~ 5,20 €
N - schwein .~~~ 450 €
EINZELPREISE [ — o
GRILLFLEISCH Lammfilet ___ 8,00 €
Lammkotelett ___ 580 €
Schweinekotelett _ 8,50 €
siftekic ___ 8,90 €
Allergene
A - Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
A L L E R G E N E F - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufBer Fischgelatine)
G - Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
U N D H - Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
M - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Z U S AT Z - N - Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
Erzeugnisse
Zusatzstoffe
1 - Stabilisator E466
2 - Farbstoffe E124/E110
3 - Konservierungsstoff E202/E211




EVENTS

Dienstags ist ,Garnelentag™

0,5 kg Garnelen N 11.50 €

1,0 kg Garnelen ™ 21.00 €

Dazu servieren wir Ihnen einen Beilagensalat, Aioli
und Brot.

* An allen anderen Tagen weichen die Preise ab.

Samstags (14-tagig) ,Meze”

MenU fUr 2 Personen (Preis bitte beim
Servicepersonal erfragen)

Die griechische Version von Tapas; viele
verschiedene Vorspeisen, dazu wahlweise

eine Fischplatte (6 verschiedene, tagesfrische
Fischarten) oder Fleischplatte (5 verschiedene
Fleischsorten), Choriatiki und frittierten Kartoffeln.
Ein kleines Dessert rundet das Mend ab.

Der dazu gereichte Ouzo oder Tsipouro wirkt
Uber das mehrgdngige, gemeinsame Essen auf
die Geschmacksknospen neutralisierend. Seine
Funktion ist es, Aromen zu trennen und das
Geschmackserlebnis zu intensivieren.

Genief3en Sie das gemeinsame Essen und fUhlen
Sie sich wie in einer kleinen Taverne
am Meer an der griechischen Kiste.



